-
a Sopronbanfalvi Kolostor Ettermében

Vezeletl séta a Kolostorban, melyet Dr. Tama Istvdn igazgalo lart, ezt kovetoen a résztvevok négyfogdsos
borvacsoran vehetnek részt. A vendégek valogatast kapnak a Soproni Borvidek legjobb boraibol Lukdcs Szabolcs,
orszdgos sommelier bajnok bemutatdsdaban és betekintést nyvernek a borvideék torténelmébe, érdekességeibe is.

“A” meni

Fogadadital: Taschner Brut Pezsgd (Soproni Borvidék)

ElGétel:

Lazac gravlax - Bonis-Reitter Zweigelt Rosé (Soproni Borvidék)
Leves:

Facan esszencia leves — Zachar Chardonnay (Soproni Borvidék)
Féétel:

Szarvas bélszin tur6fankkal — Ozséb bora (Prémium kadarka, Grof
Buttler pincészet, Egri Borvidék)

Desszert:

SiitGtokos-pekandios pite (Zenit késdi sziiret - Vincellér Borbirtok,
Soproni Borvidék)

“B” menii
Fogadédital: Taschner Brut Pezsgé (Soproni Borvidék)
ElGétel:
Grillezett kecskesajt mézes bébikortével - Bonis-Reitter Zweigelt Rosé
(Soproni Borvidék)
Leves:
Siiltkarfiol-krémleves, serrano chips - Zachar Chardonnay (Soproni Borvidék)
F6étel:
Csirke supreme, brokkolis burgonya gratin, zoldf(iszeres tejfélhab — Ozséb
bora (Prémium kadarka, Grof Buttler pincészet, Egri Borvidék)
Desszert:
Afonyés tésztakosar - Zenit kés6i sziiret - Vincellér Borbirtok, (Soproni
Borvidék)

IDOPONT: 2025. OKTOBER 11. 18:00

Indulasi pont a Hoteltdl, talalkozas 18:00 orakor.



